+E5 wird hier kein Be-
steck ausgelegt®, sapt Fritz
Eichbauer, Bauunternehmer
und ., Tantris“-Inhaber. Wie
bitte? In einem der besten
Restaurants der Stadt, mit
Sternen ausgezeichnet und
mit inlernationalem ERuf,
gibt es weder Gabel, Messer
oder Laffel? Auch wenn die
Gastronomen  klagen, ganz
g0 well 15t es noch nicht ge-
kommen. Natlrlich wird der
Giast im , Tantris® auch wei-
terhin das  passende, edle
Tafelsilber bekommen.

Nur in der neuen Lounge
im ersten Stock des Restau-
rants gibt es statt ein mehr-
gangiges Meni jetzt Finger-
fond, .aber natiirlich nicht
irgendwelche Happchen.

Gourmet-Restaurant ohne Besteck

Das ,,Tantris" ist frisch renoviert und eroffnet eine Lounge fiir Drinks und Happchen

-
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Champagner in der neuen Lounge im Tantris: Sternekoch Hans

Haas {li.) und Bauunternehmer Fritz Eichbauer

Folo: Klaws Haag

sondern Kreationen in ge-
wohnt hoher Qualitit von
Hans Haas", verspricht
Eichbauer. Serviert werden
zum Beispiel Teiglaschen,
gefitllt mit Thunfischtartar,
Krustentierpaste oder fri-
schem Gemise - alles ohne
Besteck zu geniefien. Dazu
gibt es Champagner oder of-
fene Weine.

Eichbauer hat ,aus eige-
nen Geldern” eine halbe
Million Euro in die Hand ge-
nommen und das ganze No-
bel-Restaurant  renoviert,
+Wir haben die Teppiche
und Deckenbeziige in der
Schweiz neu weben lassen.”

In frischem Hummerrot
leuchtel das Lokal wieder,
dass der Bauuninehmer vor

34 Jahren in Schwabing
grindete. Im Zuge der Reno-
vierung hat man sich auch
entschieden, die Galerie im
ersten Stock als Lounge um-
zubauen. Dort laden dicke
schwarzge Ledersessel und
Couchen zum Entspannen
e¢in. Hier kinnen sich zum
Beigpiel die Giste zuriick
ziehen, um eine Zigarre zu
rauchen®, so Eichbauer.

Doch vor allem junges Pu-
blikum, dass sich noch nicht
ein  umfangreiches Menii
plus Wein leisten kann, will
man anlocken. Und wenn
die erst mal auf den Ge-
schmack gekommen sind.
probieren sie bald mehr als
nur Fingerfood.

Maria Neidlinger



