
 

Alle genannten Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich an unser Serviceteam. 
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 HUMMERROT  

   

   

 GALETTE     Taschenkrebs · Zitrus · Ossetra Kaviar  

   

 PLONGÈE     Jakobsmuschel · Topinambur · Wintertrüffel  

   

 EN CROÛTE     Hummer · Seeteufel · Sauce Americaine  

   

 PETIT BATEAU     Rotbarbe · Vadouvan · Fenchel  

   

 AUTOMNE     Kalbsbries · Alba Trüffel · Sauce Albufera  

   

 FORÊT     Hirsch · Wurzelgemüse · Wacholder  

   

 FEUILLE     Kakao · Lapsang Souchong · Kakaobohnen  

   

 NOISETIER     Cazette · Kinako · Miso  

   

   

   

   

 6-Gang-Menü ohne     EN CROÛTE und AUTOMNE  

   

   

 

 

 

  

 

 

 

  

 

Das Menü ist exemplarisch und variiert nach dem täglichen Marktangebot. 



 

Alle genannten Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich an unser Serviceteam. 

  WEIN- und COCKTAILBEGLEITUNG     Glasweise 165 / 210 

   

   

2017 Grüner Veltliner Federspiel, Late Release, Nikolaihof, Wachau, Österreich   

2020 Chassagne-Montrachet, Thomas Morey, Burgund, Frankreich  

2016 Riesling ‘Höllberg‘ GG, Wagner-Stempel, Rheinhessen, Deutschland  

2014 Pinot Gris ‘Rotenberg‘, Domaine Zind Humbrecht, Elsass, Frankreich  

2020 Weißburgunder ‘Reserve‘, Weingut Knewitz, Rheinhessen, Deutschland  

2013 Bandol Rouge, Château de Pibarnon, Provence, Frankreich  

2017 TBA ‘Essenz‘, Ried Zieregg, Weingut Tement, Südsteiermark, Österreich  

 Schokolade, Apricot Brandy, Wermut, Rhum  

 

 

 

 

 

 ALKOHOLFREIE BEGLEITUNG     Glasweise 90 / 120 

   

   

 Traube, Verbene  

 Kamille-Kräuter-Infusion, Verjus  

 ‘Apfelsinfonie‘ Manufaktur Jörg Geiger  

 Fenchel, Apfel  

 Gun Powder, Melrose Apfel, Chilli  

 Assam, Rote Früchte, Wacholder  

 Kirsche, Himbeere, Gewürze  

 ‘C-Bratbirne Schaumwein‘ Manufaktur Jörg Geiger  

 

 

 

 

 

 RARITÄTEN AUS UNSEREM WEINKELLER 0,1 l 

   

   

2017 Bourgogne Aligoté, Domaine D‘Auvenay, Burgund, Frankreich 300 

2017 Corton-Charlemagne, Grand Cru, Louis Jadot, Burgund, Frankreich 95 

2016 Riesling ‘Abts Erde‘, Klaus-Peter Keller, Rheinhessen, Deutschland 40 

2017 Condrieu ‘Coteau du Vernon‘, Georges Vernay, Rhône, Frankreich 55 

 Substance, Deg. 21, Jacques Selosse, Champagne, Frankreich 105 

1990 Château La Mission Haut Brion, Bordeaux, Frankreich 220 

2006 Château d’Yquem, 1er Grand Cru Classé Superieur, Sauternes, Frankreich 195 

 Schokolade, Apricot Brandy, Wermut, Rhum 15 
 


