
 

 

4/6 
150 / 200  

 

 

 

 

 

 

 HUMMERROT  

   

 PRINTEMPS     Bonito · Gurke · Buchweizen  

 GALETTE     Taschenkrebs · Zitrus · Sauerampfer  

 PETIT BATEAU     Seeteufel   · Tian · Madras Curry  

 PATURAGE     Lamm · Lassi · Aubergine  

 ROSACÉES     Rhabarber · Himbeere · Milchreis  

 AGRUMES     Zitrus · Joghurt · Grüner Tee  

   

   

   

 4-Gang-Menü  

 Hauptgang zur Wahl  PETIT BATEAU oder PATURAGE   

 ohne     AGRUMES  

 

 

 

 

 

 
 

  



 

Alle genannten Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich an unser Serviceteam. 
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2012 Grüner Veltliner Federspiel ‘Aus den Gärten‘, Nikolaihof, Wachau, Österreich  

   

2018 Riesling ‘Pettenthal‘, Kühling-Gillot, Rheinhessen, Deutschland  

   

2021 Pouilly-Fuissé ‘Les Crays‘, Eric Forest, Burgund, Frankreich  

   

2012 Blaufränkisch ‘Neckenmarkt’ Alte Reben, Moric, Burgenland, Österreich  

   

2017 Riesling Kabinett A.R. ‘Euchariusberg‘, Hofgut Falkenstein, Mosel, Deutschland  

   

2017 Vouvray ‘Le Mont‘ Moelleux, Domaine Huet Loire, Frankreich  

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 RARITÄTEN AUS UNSEREM WEINKELLER 0,1 l 

   

   

   

2020 ‘Noels de Montbenault‘, Richard Leroy, Loire, Frankreich 45 

   

2017 Riesling ‘G-Max‘, Klaus Peter Keller, Rheinhessen, Deutschland 200 

   

2019 Chassagne-Montrachet ‘Les Caillerets’, 1er Cru, PYCM, Burgund, Frankreich 120 

   

1996 Barolo Riserva ‘Pira‘, Luca Roagna, Piemont, Italien 150 

   

2002 Riesling Eiswein ‘Graacher Himmelreich‘, J.J. Prüm, Mosel, Deutschland 100 

   

1985 Vouvray ‘Le Mont‘, Demi-Sec, Domaine Huet, Loire, Frankreich 65 

 

 

 

 

 


