
 

Während Ihres Besuches servieren wir Ihnen durchgehend energetisch angereichertes Granderwasser  

zu 15 EUR pro Person. 

ZUR EINSTIMMUNG   ·   POUR LE PLAISIR   

   

    

OSSETRA KAVIAR VON KAVIARI                                         50g               144        

Crème Fraîche · Salzige Waffeln                                                               125g   360 

   

   

AUSTERN  42 

’Fine de Claire’ · 6 Stk.   

   

   

   

VORSPEISEN   ·   LES HORS D‘ŒUVRES   

   

   

   

TASCHENKREBS AUS DER BRETAGNE  42 

Gezupftes Krebsfleisch · Tomate · Curry   

   

   

ROHMARINIERTER ATLANTIKTHUNFISCH  46 

Radieschen · Koshihikari Reis   

   

   

FROSCHSCHENKEL VON DER LOIRE  46 

Pfifferlinge · Sauce Paloise   

   

   
  



 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich an unser Serviceteam. 

Alle genannten Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 

HAUPTGERICHTE   ·   LES PLATS PRINCIPAUX   

   

   

FELSENROTBARBE  74 

Bouillabaisse · Sauce Rouille   

   

   

WOLFSBARSCH „PETIT BATEAU“  80 

Steinpilze · Sauce Bonne Femme   

   

   

BRETONISCHER HUMMER   82 

Gratiniert · Trofie   

   

   

   

POIVRON À LA MÉNAGÈRE  64 

Gefüllte Paprika · Kalbsbries · Aubergine   

   

   

TOURTE  84 

Simmentaler Rind · Steinpilze · Sauce Beaujolaise   

   

   

POLTINGER LAMM  84 

Gemüse-Tian · Kreuzkümmel   

   

   

REHRÜCKEN AUS NIEDERBAYERN  86 

Rote Beeren · Wacholder   

   

   

   

   
 



 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich an unser Serviceteam. 

Alle genannten Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 

AFFINIERTER KÄSE VOM WAGEN   ·   LES FROMAGES   

   

   

AUSGEWÄHLTE ROHMILCHKÄSE  30 

   

   

   

   

DESSERTS   ·   LES PÂTISSERIES   

   

   

CRÊPE SUZETTE  28 

Orange · Mandarine Napoleon   

   

   

ILES FLOTTANTES  18 

Eischnee · Karamell · Vanille   

   

   

PROFITEROLE  22 

Muscovado-Eis · Schokoladensauce   

   

   

   
 


